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Ein Smoker ist ein Holz- oder Kohlebefeuerter o GmbH & Co. KG
Ofen, in dem Speisen im heiBen Rauch gegart E-Mail-Adresse oy IR & b P e \!fﬁ’!:
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typische Zubereitungsgerdt beim Barbecue. "
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Hochste Qualitat - hochster Genuss
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Adresse

Sudetenstralie 6
86476 Neuburg a.d.K.




Grillflache ca. 500 x 800 mm
in der Garkammer
Grillflache ca. 500 x 450 mm
in der Brennkammer
Inklusive Feuerbox mit

Warmhalteplatte

2-teiliger Grillrost in der Grillkammer

2-teiliges Feuerrost in der Grillkammer
Praktische Tur in der Feuerbox
Einstellbare Luftungso6ffnung in der
Feuerbox

Ablageflache vorne und unter dem
Grill

Grol3e Holzgriffe

Stabiles Untergestell

Fahrbar durch zwei grof3e Eisenrader
Gefertigt aus 6,2 mm Stahlblech
Erweiterbar durch optional erhaltliches
Zubehor

Ideal geeignet zum indirekten Grillen
und Rauchern (Smoken)

Gewicht: ca. 215 kg

MalRe und Rader kbnnen auch nach
Wunsch angepasst werden

Durch die eigenen, modernen Fertigungsanlagen kdnnen wir lIhre
individuellen Winsche mit Ubersichtlichem Aufwand umsetzen.



